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２０
代
の
こ
ろ
か
ら
資
格

試
験
に
目
覚
め
、
い
ろ
い

ろ
な
資
格
の
講
座
を
受
講

し
、
書
籍
も
た
く
さ
ん
購

入
し
ま
し
た
。
合
格
後
も

資
格
を
生
か
し
て
働
く
よ

う
に
な
れ
ば
、
必
要
に
な

る
と
思
い
全
て
保
管
。
存

在
を
忘
れ
て
い
た
講
座
の

Ｄ
Ｖ
Ｄ
が
山
の
よ
う
に
出

て
き
ま
し
た
。
２
０
１
３

年
合
格
で
す
の
で
、
８
年

間
眠
っ
て
い
ま
し
た
。
法
律
も

変
わ
っ
て
い
る
の
で
全
て
使
い

物
に
な
り
ま
せ
ん
。

　
今
回
必
然
的
に
「
片
付
け
」

や
「
断
捨
離
」
を
し
ま
し
た

が
、
元
気
な
今
だ
か
ら
こ
そ
で

き
る
こ
と
だ
と
改
め
て
感
じ
ま

し
た
。
も
し
体
調
が
悪
か
っ
た

ら
、
誰
が
片
付
け
て
く
れ
る
で

し
ょ
う
か
。
自
分
以
外
が
片
付

け
る
場
合
、
処
分
し
て
良

い
か
を
誰
が
判
断
す
る
で

し
ょ
う
か
。

　
私
た
ち
終
活
マ
イ
ラ
イ

フ
は
、
明
る
い
み
ら
い
の

た
め
に
「
終
活
」
を
啓
発

し
て
お
り
ま
す
。
自
分
で

で
き
る
時
に
、
少
し
ず
つ

要
る
物
、
要
ら
な
い
物
を

整
理
し
て
み
て
は
い
か
が

で
し
ょ
う
か
。
き
っ
と
物

だ
け
で
は
な
く
、
心
の
中

も
ス
ッ
キ
リ
さ
れ
る
と
思
い
ま

す
。
元気な今、できること②

（
一
社
）終
活
マ
イ
ラ
イ
フ

理
事

熊
崎
　梨
絵 ８

　
果
た
し
て
、
１２
月
に
メ
ロ
ン

を
出
荷
し
た
と
こ
ろ
で
市
場
性

は
あ
る
の
か
？　
市
場
に
よ
る

と
、
１２
月
に
出
荷
す
る
道
産
メ

ロ
ン
の
市
場
性
は
十
分
に
見
込

め
る
と
の
こ
と
。
こ
の
時
期
に

は
九
州
産
が
競
合
相
手
に
な
る

が
、
九
州
産
は
天
候
の
影
響
で

収
穫
期
や
収
穫
量
が
変
動
す
る

た
め
、
１０
月
の
収
穫
時
点
で
出

荷
量
を
正
確
に
見
込
め
る
こ
と

は
、
貯
蔵
メ
ロ
ン
の
優
位
点
に

な
る
。

　
市
場
か
ら
期
待
さ
れ
る
果
実

品
質
と
し
て
、
果
実
の
大
き
さ

は
５
玉
サ
イ
ズ
で
良
く
、
主
に

期
待
さ
れ
る
用
途
が
カ
ッ
ト
向

け
・
ス
イ
ー
ツ
向
け
で
あ
り
、

ギ
フ
ト
用
途
で
は
な
い
た
め
、

出
荷
時
に
ツ
ル
（
俗
に
“
ア
ン

テ
ナ
”
）
部
分
は
不
要
で
あ

る
。
糖
度
（
ブ
リ
ッ
ク
ス
値
）

は
、
貯
蔵
後
の
出
荷
時
点
で
１４

度
あ
れ
ば
良
い
。

　
貯
蔵
す
る
メ
ロ
ン
は
雰
囲
気

調
整
フ
ィ
ル
ム
（
Ｍ
Ａ
包
装
資

材
）
内
に
密
封
す
る（
写
真
）。

こ
の
フ
ィ
ル
ム
に
入
れ
た
メ
ロ

ン
を
２
度
の
低
温
庫
で
２
カ
月

貯
蔵
す
る
と
食
べ
ら
れ
る
状
態

で
維
持
さ
れ
た
が
、
比
較
の
た

め
フ
ィ
ル
ム
に
包
ま
ず
に
貯
蔵

し
た
メ
ロ
ン
は
全
滅
で
あ
っ

た
。
長
期
貯
蔵
の
た
め
に
は
フ

ィ
ル
ム
利
用
が
必
須
で
あ
る
。

　
今
回
の
試
験
で
用
い
た
フ
ィ

ル
ム
は
「
Ⅹ
ｔ
ｅ
ｎ
ｄ
」
で
あ

る
。
従
来
品
よ
り
湿
度
調
整
に

優
れ
る
と
さ
れ
、
貯
蔵
中
の
結

露
に
よ
る
腐
敗
を
抑
制
す
る
可

能
性
が
期
待
さ
れ
る
。

　
貯
蔵
条
件
を
実
際
の
市
場
の

冷
蔵
施
設
な
ど
さ
ま
ざ
ま
な
規

模
で
検
討
し
た
と
こ
ろ
、
フ
ィ

ル
ム
を
密
閉
し
て
温
度
を
２
±

１
度
で
冷
蔵
す
る
と
、
８
週
間

ま
で
メ
ロ
ン
の
鮮
度
が
保
持
さ

れ
る
こ
と
が
分
か
っ
た
。
冷
蔵

温
度
が
３
度
を
超
え
る
と
果
実

品
質
も
貯
蔵
の
歩
留
ま
り
も
明

ら
か
に
低
下
し
た
。
こ
の
と

き
、
貯
蔵
温
度
が
高
い
ほ
ど
果

実
表
面
に
カ
ビ
が
発
生
し
て
品

質
を
低
下
さ
せ
る
の
で
、
貯
蔵

温
度
を
２
度
に
維
持
し
た
上

で
、
結
露
な
ど
に
よ
る
カ
ビ
類

の
発
生
を
抑
制
す
る
必
要
が
あ

る
。

　
工
業
試
験
場
と
の
共
同
研
究

を
行
っ
た
と
こ
ろ
、
稚
内
層
珪け

い

質し
つ

頁け
つ

岩が
ん

（
い
わ
ゆ
る
“
稚
内
珪け

い

藻そ
う

土ど

”
）
を
材
料
と
し
た
調
湿

剤
を
同
封
し
て
相
対
湿
度
を
９０

％
に
維
持
す
る
と
、
品
質
を
維

持
し
つ
つ
貯
蔵
で
き
る
こ
と
が

分
か
っ
た
。

　
せ
っ
か
く
貯
蔵
で
き
て
も
、

食
べ
て
お
い
し
く
な
け
れ
ば
商

品
価
値
が
な
い
。
メ
ロ
ン
の
食

味
は
硬
さ
３
㌔
ｆ
（
ｆ
は
負
荷

す
る
力
の
大
き
さ
を
示
す
）
前

後
で
・
糖
度
が
１４
度
以
上
で
好

ま
れ
る
。

　
１０
月
に
収
穫
す
る
抑
制
作
型

で
適
切
な
硬
さ
と
糖
度
の
メ
ロ

ン
を
収
穫
す
る
た
め
に
は
、
栽

培
方
法
に
も
工
夫
が
必
要
に
な

る
。
着
果
以
降
の
積
算
温
度
に

１
１
５
０
度
・
日
以
上
を
得
ら

れ
れ
ば
、
適
切
な
品
質
の
果
実

を
安
定
的
に
確
保
で
き
た
（
図

１
）
。
こ
の
積
算
温
度
を
得
る

た
め
の
メ
ロ
ン
の
定
植
時
期
は

７
月
４
週
目
ご
ろ
で
あ
っ
た
。

ま
た
、
着
果
開
始
節
位
を
他
作

型
で
一
般
的
な
８
節
よ
り
も
高

く
１3
節
に
し
て
、
１
株
当
た
り

の
着
果
玉
数
を
一
般
的
な
４
果

冬季出荷を目的とした長期冷蔵貯蔵

収益増加に期待 ク
リ
ス
マ
ス
向
け
の
需
要
創
出

抑制メロン抑制メロン
　

北
海
道
産
の
赤
肉
メ
ロ
ン
は
１０
月
ま
で
無
加
温
抑
制
栽
培
で
生
産
さ
れ

て
い
る
が
、
１０
月
に
は
ギ
フ
ト
需
要
減
な
ど
で
市
場
単
価
が
低
迷
す
る
。

１２
月
に
な
る
と
ク
リ
ス
マ
ス
、
お
歳
暮
な
ど
の
需
要
が
高
ま
る
た
め
、
１０

月
に
収
穫
し
た
も
の
を
冷
蔵
貯
蔵
し
て
１２
月
に
出
荷
す
る
こ
と
が
で
き
れ

ば
、
高
単
価
に
よ
り
収
益
が
見
込
め
る
。
今
回
は
、
収
穫
し
た
メ
ロ
ン
を

特
殊
な
フ
ィ
ル
ム
資
材
に
密
封
し
て
、
鮮
度
を
保
持
し
つ
つ
長
期
冷
蔵
で

き
る
め
ど
が
立
っ
た
の
で
紹
介
す
る
。
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写真　フィルムに密封して貯蔵中のメロン

図１　着果以降の積算温度が１１５０度・日以上
　　　あれば、硬さ４㌔ｆ以下、糖度１４度以上
　　　の果実が得られる

図２　１２月出荷に向けたスケジュールよ
り
少
な
く
３
果
に
す
る
と
、

果
実
重
が
や
や
重
く
糖
度
が
や

や
高
ま
る
こ
と
か
ら
、
長
期
貯

蔵
向
け
に
良
好
な
果
実
が
得
ら

れ
る
。お

わ
り
に

　
今
回
の
技
術
を
表
と
図
２
に

ま
と
め
た
。
こ
の
方
法
に
よ
り

ク
リ
ス
マ
ス
向
け
と
い
う
新
た

な
需
要
が
創
出
さ
れ
、
そ
れ
が

生
産
振
興
に
結
び
つ
い
て
い
く

こ
と
を
願
っ
て
い
る
。
な
お
、

本
試
験
で
用
い
ら
れ
た
品
種
は

「
レ
ッ
ド
１
１
３
」
で
あ
る
。

　
８
週
間
の
貯
蔵
期
間
中
に
こ

れ
ら
の
変
化
を
み
る
と
、
硬
さ

は
徐
々
に
低
下
す
る
が
糖
度
は

変
わ
ら
な
く
、
貯
蔵
開
始
前
の

果
実
品
質
を
硬
さ
４
㌔
ｆ
以
下

・
糖
度
１４
度
以
上
に
し
て
お
け
ば
、
出
荷
時
点
で
お
い
し
く
な

っ
て
い
る
こ
と
が
分
か
っ
た
。

（
ア
ン
テ
ナ
）
を
切
除
し
て
か

ら
、
追
熟
せ
ず
に
貯
蔵
す
る
。

ツ
ル
の
見
栄
え
は
贈
答
用
な
ど

で
は
重
要
な
外
観
の
一
部
で
あ

フィルムに密閉し２度で冷蔵

８週間まで鮮度保持

ツ
ル
は
残
さ
ず 

　
　
　
追
熟
し
な
い

　
収
穫
さ
れ
た
メ
ロ
ン
は
ツ
ル

市
場
か
ら
の
期
待

表　メロンの貯蔵条件

果実の包装 ＭＡフィルム「Xtend」で密封

貯蔵温度 ２±１度

湿度 9０％（調湿剤で調整）

最大貯蔵期間 ８週間

貯蔵前の処理 ツル（アンテナ）切除、洗浄不要

貯蔵前の追熟 行わないこと

貯蔵前の果実品質 硬さ４㌔f以下、糖度１４度以上

る
が
、
ギ
フ
ト
用
途
で
は
な
い

の
で
ツ
ル
は
不
要
で
あ
り
、
切
除
し
て
貯
蔵
し
た
方
が
長
持
ち

す
る
傾
向
に
も
あ
る
。

１）１3節に着果
２）３果どり／１株

着果以降の積算温度を
１１５０度・日以上で収穫

７月 ８月 ９月 １０月 １１月 １２月

中旬 下旬 上旬 中旬 下旬 上旬 中旬 下旬 上旬 中旬 下旬 上旬 中旬 下旬 上旬 中旬 下旬

◆ ▲ ■ ● ◎ ◎ ◎

定植 着果 収穫貯蔵 出荷

貯
蔵
前
に
余
計
な
こ
と
は
し
な
い

メ
ロ
ン
貯
蔵
の
方
法

貯
蔵
向
け
メ
ロ
ン
の
品
質貯

蔵
に
適
す
る
メ
ロ
ン
の
栽
培
方
法


